
M
O

R
D

U
S D

E D
ESSER

TS
 –M

A
C

A
R

O
N

 N
A

P
O

LITA
IN

 10
$

 –D
ÉLIC

E À
 LA

 P
O

IR
E 

&
 C

A
R

A
M

EL 11$ 

 –TA
R

TE A
U

 SIR
O

P
 D

’ÉR
A

B
LE 9

$

 –G
Â

TEA
U

 C
H

O
C

O
LA

T 
TO

U
T C

H
O

C
O

LA
T 12$

 –P
LA

N
C

H
E D

E D
ESSER

TS M
A

ISO
N

, m
oelleux, 

m
acarons, poisson-biscuit, poisson en chocolat, g

aufre, 
chocolat blanc & fruits frais 36$ / à partag

er

Notre vin vedette !
V

IN
 D

U
 JO

U
R

 (5 O
Z) 10

$, 
BLAN

C, RO
SÉ & RO

U
G

E
   

D
EM

AN
D

EZ À VO
TRE SERVEU

R 
N

O
TRE CH

O
IX D

U
 JO

U
R !

 
 

P
LA

TS VA
R

IÉS 
 

N
O

TR
E FA

M
EU

X
 FISH

’N
 C

H
IP

S M
A

ISO
N

, m
orue de l’A

tlantique, 
sauce tartare, salade de chou & frites 25$ (9$/m

orceau additionnel) 

FISH
’N

 C
H

IP
S A

U
 TO

FU
, m

ariné citron & poivre, sauce tartare, 
salade de chou & frites 20$ (6$/m

orceau additionnel) ■

P
ILO

N
S D

E P
O

U
LET C

R
O

U
STILLA

N
TS

, m
ayo 

sw
eet chili, salade de chou & frites 26$ 

SA
LA

D
E ESTIV

A
LE D

U
 C

H
EF

, m
esclun, com

potée d’abricot, m
elon 

d’eau, concom
bre, oig

non, tom
ates cerises, doré-m

i g
rillé 23$ ■■

TA
R

TA
R

E D
E TH

O
N

, (200 g
r.)  

à saveur asiatique, verm
icelles frits, servi avec croûtons, frites & salade 30$ 

M
O

U
LES &

 FR
ITES

, 
À

 la P
rovençale (tom

ate, basilic & orig
an) 26$ ■■

 
À

 l’indienne (g
aram

 m
asala & crèm

e) 26$ ■

 
 

P
O

U
TIN

E 
 

P
O

U
TIN

E D
U

 C
O

IN
,  sauce poutine m

aison 21$ ■

P
O

U
TIN

E G
O

U
R

M
A

N
D

E
, effiloché de canard 

& sauce poutine m
aison au poivre 25$

P
O

U
TIN

E M
O

R
D

U
S

, calm
ars frits, m

oules, crevettes coco, 
sauce hollandaise & coulis de poivrons pim

enté 28$

 
 

SO
U

P
ES &

 EN
TR

ÉES 
 

SO
U

P
E À

 L’O
IG

N
O

N
 G

R
A

TIN
ÉE

, à la bière 
rousse, lardons & from

ag
e d’ici 9$

C
H

A
U

D
R

ÉE D
ES M

O
R

D
U

S
,  

m
orue, crevettes, m

oules, palourdes & lég
um

es 
11$ (6oz) | 17$ (10oz) ■

SO
U

P
E D

U
 M

O
M

EN
T

, & sa g
arniture 8$ ■

O
EU

FS M
IM

O
SA

 A
SSO

R
TIS

, farcis (bacon, 
fruits de m

er & sésam
e) 11$ (3 u.) ■

C
A

LM
A

R
S FR

ITS M
A

ISO
N

, m
ayonnaise citron & ciboulette 18$ 

D
U

O
 D

E C
A

N
A

R
D

, rillette & m
ag

ret fum
é, confit 

d’oig
non au brandy, pickles & croûtons 18$ ■

FR
ITTO

 M
ISTO

, calm
ars frits, crevettes coco, 

cornichon & lég
um

es frits 19$ 

TA
R

TA
R

E D
E TH

O
N

, (100 g
r.)  

à saveur asiatique, verm
icelles frits, servi avec croûtons & salade 17$

EN
TR

ÉE D
E FR

O
M

A
G

E D
O

R
É-M

I,  
Salsa de tom

ate, m
elon d’eau, oig

non roug
e & concom

bre, 
com

pote d’abricot, m
enthe et sirop de cassis 17$ ■■

M
enu 

P
O

TA
G

E D
U

 JO
U

R
 &

 C
A

FÉ FILTR
E 

servis en m
êm

e tem
ps qu’un des plats suivants

 
 

SA
LA

D
ES-R

EPA
S 

 
sur m

élang
e de laitue arcadienne

M
O

R
D

U
S

, effiloché de hom
ard, crabe & crevettes de M

atane, 
crevettes coco, vinaig

rette m
aison & copeaux de noix de coco 26$

SM
O

K
ED

 M
EA

T
, effiloché de boeuf fum

é, pom
m

es 
de terre rissolées, cornichons frits, oig

non roug
e, 

vinaig
rette m

aison & m
outarde douce 25$

V
ÉG

É
, from

ag
e cottag

e, tom
ates, daikon, câpres, oig

non roug
e, 

raisins roug
es, g

raines de tournesol, g
uacam

ole & m
iel 24$ ■■

 
 

TA
R

TIN
ES 

 
servies sur pain cam

pag
nard g

rillé
avec frites & salade

M
O

R
D

U
S

, effiloché de hom
ard, crabe et crevettes 

de M
atane, crevettes coco, m

ayo aux oig
nons 

verts & copeaux de noix de coco 27$

SM
O

K
ED

 M
EA

T
, effiloché de boeuf fum

é, cornichon 
frit, oig

non roug
e, m

outarde douce & en g
rains, 

servie avec pom
m

es de terre rissolées  26$

V
ÉG

É
, from

ag
e cottag

e, tom
ates, daikon, câpres, oig

non roug
e, 

raisins roug
es, g

raines de tournesol, g
uacam

ole & m
iel 25$ ■

FO
R

M
U

LE 
TU

R
B

O

Eau plate 
ou gazéifiée 

sans frais :  
on vous offre 

les bulles…
M

enu à la carte 
EN

 SEM
A

IN
E D

E 11 H
 30 À

 17 H
  

EN
 SEM

A
IN

E D
E 11 H

 30 À
 17 H

  
LA

 FIN
 D

E SEM
A

IN
E D

E 12 H
  À

 17 H
 

LA
 FIN

 D
E SEM

A
IN

E D
E 12 H

  À
 17 H

 

Entrées
SO

U
P

E  
O

U
 SA

LA
D

E V
ER

TE

Plats
FISH

’N
 C

H
IP

S (1 m
orceau)  

O
U

 P
O

U
LET PA

N
É 

O
U

 P
O

U
TIN

E 

Dessert
G

O
U

R
M

A
N

D
ISE D

U
 C

H
EF 

+  
LA

IT O
U

 B
O

ISSO
N

 G
A

ZEU
SE

LES JEU
N

ES 
M

O
R

D
U

S
10 ans  

et m
oins

14
$

■
Sans gluten ■

Végétarien ■
Sans lactose

W
IFI : H

otel Clarendon | M
ot de passe: cla1870


